
■お魚料理チャレンジ部門

氏名 料理作品名 学校名・職業

酒 井 貴 子 手軽におもてなし♪スズキッシュ アイ・エフ・シー栄養専門学校栄養士養成学科1年

鈴 木 悠 菜 タチウオのトマトソースムニエル
静岡県おさかな普及協議会推薦・
静岡県立藤枝北高等学校総合学科3年

砂 川 菫 山芋とアジとえびタルタルはさみ焼き 愛知県立佐屋高等学校生活文化科3年

佐 野 光 鯛のミルフィーユ仕立て～トマトとマスタードの2色ソース～
三重県水産物消費拡大促進協議会推薦・
三重県立亀山高等学校総合生活科3年

大 中 久 子 小イワシと大根麺のカラフル炒め 広島県・会社員

倉冨 母恵香 たらがふんわりにんじん揚げ 山口県立厚狭高等学校総合家庭科2年

天野 みどり イワシでフレンチトースト 愛媛県・主婦

森 田 昌 子 海のオープンオムレツ JF熊本漁連推薦・主婦

■プロを目指す学生部門

氏名 料理作品名 学校名・職業

万 寿 理 真 Rising　Sake 北海道三笠高等学校食物調理科3年

尾 形 将 まるごと玉葱と秋刀魚のみぞれ煮 北海道三笠高等学校食物調理科2年

太 田 直 央 鯛のミルフィーユ寿司～ムースとともに～
三重県水産物消費拡大促進協議会推薦・
三重県立相可高等学校食物調理科2年

大 逵 春 香 秋刀魚ロール 三重県立相可高等学校食物調理科2年

松 田 雄 大
泡椒鮁魚煲（パォ チ゛ャオ バー ユイ バオ）
鰆と漬け野菜のピり辛土鍋煮込み

辻調理技術研究所中国料理研究課程1年

游 宗 鑫 鰤蒸す　あさり汁あんかけ　九条ねぎのせ 辻調理技術研究所日本料理研究課程1年

塩 沢 美 香 鯖のケークサレ　タルタル添え 平岡栄養士専門学校栄養士科1年

髙野 勢津子 鯛ムースの小松菜スープソース JF宮崎漁連推薦・宮崎調理製菓専門学校1年

第16回シーフード料理コンクール　全国漁業協同組合連合会会長賞


